
SANTA SOFIA

STORIE DI VALPOLICELLA



LA REGIONE

La Valpolicella è zona 

vinicola storica e 

prestigiosa

situata nella parte

occidentale del Veneto.

Tra Verona e il lago di Garda.





LE DENOMINAZIONI



Le zone vinicole di VERONA



I VINI

 DOC e DOCG:
1. Valpolicella DOC 

2. Valpolicella Superiore DOC

3. Valpolicella Ripasso DOC

4. Amarone della Valpolicella DOCG

5. Recioto di Valpolicella DOCG

La differenza tra Classico e non Classico riguarda la storicità
della zona e non la qualità.



VALPOLICELLA

Valpolicella e l’antica tradizione 
dell’appassimento delle uve

Luogo di interesse archeologico importante, preziosa roccaforte
dell’Impero Romano e dominio di popolazioni del nord, come i 
Longobardi, Etruschi e Arusnati.

La Valpolicella si rivela dimora ideale per la coltivazione della
vite già in epoca Romana. I vigneti furono piantati soprattutto 
sulle colline e vi sono ritrovamenti di ingegnosi impianti di 
essicazione per le diverse colture presenti, tra cui l’uva.



SANTA SO F I A È  AZ I END A V I N I CO L A DAL 1811 ,  

CUS TO DE  DE L L A T RADI Z I O NE ,  CO N M O DE RNA S E NS I B I L I T À  

L A S T O R I A D I  S AN TA S O F I A N AS C E  2 0 0  AN N I  FA,  Q U AN D O

I  P R O D U T TO R I  D I  VAL P O L I C E L L A E R AN O  S O L O  3  

N E L  2 0 11 ,  L A C AN T I N A H A C E L E B R AT O  I L  2 O O E S I M O  

AN N I V E R S AR I O  

L A FAM I G L I A B E G N O N I  È F E D E L E  E R E D E  E D  I N T E R P R E T E  D I  

S AN TA S O F I A D AL 1 9 6 7

SANTA SOFIA



Santa Sofia, 

la storia

Villa Serego fu 

costruita nel XVI 

secolo su progetto 

dell’architetto Andrea 

Palladio e non fu mai 

portata a termine, se 

non nella parte delle 

cantine e dei rustici.

Ora fa parte del 

patrimonio UNESCO.



Santa Sofia,

il nome

Nel 1811, Villa 

Serego fu venduta 

ad un nobile che 

cambiò il nome in 

Santa Sofia, 

ispirandosi al nome a 

cui è dedicate la 

piccola cappella 

adiacente la villa 

(XIV sec.).



Santa Sofia, 

la famiglia 

Begnoni

Nel 1967, Giancarlo 

Begnoni enologo 

diplomato a  

Conegliano Veneto, 

acquisì la cantina e 

iniziò la produzione 

di vini d’eccellenza, 

come l’Amarone 

della Valpolicella e il 

Recioto.



Santa Sofia, il 

rinnovamento

Giancarlo rinnova le 

cantine, con 

strumenti moderni.

Nel 1964 nasce la 

prima annata di 

Gioè.

Nel 1984 entra in 

azienda il figlio 

Luciano, a fianco del 

padre, con il preciso 

obiettivo di 

sviluppare la parte 

commerciale.



L’intelligenza 

del négociant

La rivoluzione di famiglia 

Begnoni è stata di 

scoprire e conoscere 

bene il territorio, creare 

relazioni con i propri 

conferenti e scegliere il 

meglio.

L’affinamento è la fase più 

importante, avviene in 

botti di rovere nelle 

cantine storiche, per il 

tempo necessario a 

raggiungere la massima 

espressione. 

Eleganza, longevità e 

massima bevibilità.



Santa Sofia 

oggi

Nel 2015 vengono 

acquistati nuovi vigneti 

in Valpantena.

Oggi li affianca il 

giovane enologo Matteo 

e un agronomo.

Altri investimenti sono 

stati fatti nel 2019 nella 

zona di Pozzolengo, 

denominazione Lugana.



E T TAR I  V I TAT I  C O M P L E S S I V I :  5 3

VAL P O L I C E L L A C L AS S I C A:  

 2 4  E T TAR I  C O L L I N AR I  S I T U AT I  S U L V I G N E TO  D I  
M O N T E G R AD E L L A 

 3  E T TAR I  A P E D E M O N T E  V I C I N O  AL L A N U O VA C AN T I N A 

VAL P O L I C E L L A VAL PAN T E N A

 T E N U TA B R I AG O 4 5  H A I N  TO TAL E  D I  C U I  1 5  V I TAT I

 L U G AN A: C I R C A 6  H A A P O Z Z O L E N G O .

V I N I  P R O D O T T I :  1 7

SANTA SOFIA, i numeri



L A STO RI CA AZ I END A S I  PREPAR A 

AD UNA NUO VA CANT I N A

L’ O B I E T T I V O È D I  P R O D U R R E V I N I AU T E N T I C I E  S O S T E N I B I L I

M AN T E N E R E L’ I D E N T I T À S T O R I C A

I N T E R P R E T E D E L L A S T O R I A D E L L A VAL P O L I C E L L A 

C O N  U N O S G U AR D O AL F U T U R O

SANTA SOFIA, le mete



I VINI

SANTA SOFIA










































