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“Quando uomini e montagne si incontrano,
grandi cose accadono.”

Una delle piu antiche testimonianze che la Majella conserva & la
“Tavola dei Briganti”, un insieme di lastroni calcarei sui quali pastori e
briganti hanno inciso i loro nomi e le loro storie.

La tavola dei briganti € famosa anche percheé ai suoi piedi cresce la
famosa genziana, una delle piante piu antiche dei nostri territori, il cui
utilizzo risale alle popoIaZ|on| primitive.

La radice di genziana € molto conosciuta per via delle sue mETtephm e
straordmarle proprieta curative e benefiche sull’apparato di

del

La tavola dei briganti si trova sulla majelletta, poco oltre | Io*ci .
Blockhaus, nel comune di Roccamorice. .
Si narra che anche i briganti, attraversando questi luoghi, sc{JWno i
benefici della famosa pianta. 2 . l
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Vino Bianco

Trebbiano

Infuqo di radiei
' d«l Genmana

GENZIAN | S s

DEL BRIGANTE ucchero |

Volume Bottiglia s
700ml

___ Gradazione Aleolica
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Una delle piu antiche testimonianze che la Majella conserva € la “Tavola dei Briganti”,

% un insieme di lastroni calcarei sui quali pastori.e briganti hanno inciso i loro nomi e
le‘loro storie.
La tavola dei briganti & famosa anche perché ai suoi piedi cresce la famosa genziana,
una delle piante piu antiche dei nostri territori, il cui utilizzo risale alle popolazioni
Erlmltlve _,x

a radice di genziana & molto conosciuta per via deﬂ’é sue molteplici e straordinarie

proprleta curative e benefiche sull’appara digestivo

Lfttavola dei briganti si trova sulla majelletta ‘poco oltre la localita del Blockhaus..-r{'é‘l'
comune'di Roccamorice. Si narra che anche i brlgantl attraversando questi luoghi,
scoprironoi eneflm della famosa pianta. RN P 4
La genziana dei briganti & realizzata attraverso un proces% artigianale al 'IOO%!!
non utilizza nessun'tipo di aroma. Le.radici vengono lavate e spazzolate a mano per
poi essere lasciate in infusione per quaranta.giorni.




Aleol, Acqu'aj;;,_:-,'

Zucchero

LIMONCELLD

LAVORAZIONE ARTIGIAN

REALIZZATO SENZA L'UTILIZZO
DI AROMI E COLORANTI

g 5
_ jassico intramontabile
n_lﬁo da limoni naturali senza




RATAFIE

N~ o
Gradazione

Alcolica 17%

Volume Bottiglia

700ml
Sciroppo di / .

Amarene

La ratafia nasce intorno al 1600 dall’Ordine Cistercense nel monastero di Santa
Maria della Sala, ad Andorno Micca, in provincia di Biella.

Da li, si € poco a poc iffusa sia nel paese stesso sia travalicando i confini verso
altre .

regioni dell’'ltalia cer icolare quella abruzzese.

La ratafia dei briga i sicoppo di amarene ,vino Montepulciano e
trebbiano ed e perfe per chi ama gustare un prodotto dal
sapore dolce, Succoso € )
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Bottiglia
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' 700ml
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" La liquirizia dei briga
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Infuso di radici

™ Gradazione Alcolica
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Alcol, Acqua,

Zucchero

Voluvme Botfiglia

Infuso / A ZOOm]

di agrumi

LaBrigantessa & un liquore dolce dal gusto intenso ed originale, otté étl nfusione
di erbe, radici e agrumi. Sebbene abbia un-elevanto grado alco 4?% , Si‘beve

"~ facilmente lasciando nel palato aromi intensi e delicati.

In bocca il gusto dolce e morbido perfettamente bilanciato & segwt% da. no;ce finali
leggermente amare dovute alla presenza della genziana, che lo rende un: ottimo

digestivo.
Si consiglia di servirlo molto freddo, ma fate attenzione, un bicchiere tlra I;rltro

"




GENZIANA

CON VIN

MONTEPULCIANO
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Vino Bianco

Infuso di radici
di Genziana

CON VINO
Vino Rosso _— MONTEPULCIANO

LAVORAZIONE ARTIGIAN

™ Gradazione Alcolica
24%

Alecol,

Zucchero

\

Volume Bott.i'élia
700ml

) .
La Genziana Montepulciano viene realizzata's ndo lo stesso procedimento della

genziana classica utilizzando, pero, Vino' M ulciano d’Abruzzo per l'infusione
delle radici.

In questo modo il gusto tipicamente amaro della genziana si incontra con l'intensita
fruttata del Montepulciano d’Abruzzo rendendo il nostro liquore amabile ma allo
stesso tempo strutturato.




GENZIANA
BARRICATA

Vino Bianco

Infuso diradici
di gcnziana

AN A Affinamento
/

_ BARRICAT in Rovere

LAVORAZIONE ARTIGIA

Alcol, Zucchero /

\Volume Bottiglia
700ml

Gradazione Alcolica -~
23%

La Genziana Barricata segue lo stesso procedimento della genziana classica.

Le radici di genziana sono lasciate in infusione nel vino per quaranta giorni, al termine
dei quali viene aggiunto zucchero e alcol.

A questo punto avviene I'affinamento in rovere per altri venti giorni. Questo passaggio
permette al nostro liquore di‘acquisire un gusto specifico: il legno cede dei composti
aromatici aumentando lintensita aromatica e cromatica della bevanda, rendendola
ancora piu pregiata.




350ML

LIMONCELLO

CREME NOIR

La linea da 350

ml nasce per
regalare delle
piccole emozioni.
Le bottiglie
eleganti, essenziali
e compatte, con
etichette floreali,
rendono questa
linea una vera e
propria chicca della
nostra produzione.
Ideali e
sorprendenti per
ogni ricorrenza,
che si tratti di
omaggiare e
ringraziare

amici e parenti

in occasione

di cerimonie o
fare un pensiero
disinteressato per
tutti i giorni.




RADICI DI GENZIANA

[ERRA

DEI
(BRIGANTI

ROCCAMORICE

RADICE DI GENZIANA

i ‘Gen2|ana Lutea essiccata sono radici selvatiche raccolte a 1400 metri di
avere tutte le caratteristiche e i principi attivi delle piante selvatiche.
ono spazzolate da residui di terra e successivamente essiccate

isce alle radici una eccellente
idui di terra.

fici e viene conservata per
ue proprieta; € una pianta
dicinale.

nere un liquore dalle proprieta

énziana - 2,5 litri di vino bianco - 0,5 | alcool - 300 gr

radici di Genziana nel vino e nell’alcol per 40 giorni; al
cessivamente far sciogliere lo zucchero in acqua bollente.
eddi e unirla al vino di Genziana filtrato precedentemente.



Prodotti e Imbottigliati da:

Giuseppe Di Matteo

Via Madonna Delle Grazie, 1

- 65020 Roccamorice

R ' Riccardo - 340 559 4355
; " Giuseppe - 329 811 4392
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terradeibriganti.com:
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